
   Az. Agricola          LA TORRE

Via Torre, 3  - MOCASINA DI CALVAGESE (Bs)
Tel. 030.601034  -  Fax. 030.6800791

info@pasini-latorre.com
Skype: az.latorre - www.pasini-latorre.com

   Az. Agricola          

dal 
9  Febbraio

al
1 Aprile 2012

RISTORANTE AL
“BORGO ANTICO”

BEDIZZOLE (BS) Tel. 030.674291
Via F. Gioia 18/20 - Loc. Masciaga

Giorno di chiusura Lunedi

Cestino di grana con crudo di parma
Salumi nostani con gnocco fritto

Lonzino a� umicato
Manzo salato con ruchetta 

all’aceto balsamico
Torta salata

 
Risotto con bagos e tartufo nero

della Valtenesi
o

Garganelli con noci speck e za� erano
o

Casoncelli bresciani
           

 Stracotto di manzo al groppello
con polenta di Storo

o
Tagliata di manzo al rosmarino

 
Cialda croccante con frutta fresca 

e crema al mascarpone

Ca� e’

“Mocasina” Groppello La Torre
1 bott. per due persone

Euro 30,00

   Az. Agricola        
……….la versatilità, la serbevolezza e l’eleganza

delle sensazioni gustative del vino Groppello
permettono ampia scelta di abbinamenti

pertanto lasciamo ai nostri clienti 
la possibilità di poter scegliere liberamente 

il menù tra tutti le nostre proposte alla carta……

BRESCIA 
Via Amba d’Oro, 121/A

Tel. 030.364288
info@nuovonando.it
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ANTICA TRATTORIA 
ALLE ROSE
Via Gasparo da Salo’ 33 
SALÒ (Bs)

Tel. e fax 0365.43220

MENÙ
Antipasto

Petto di quaglia con spugnole e polenta

Primo piatto
Maccheroncini con salmì di lepre

Secondo piatto
Costolette d’agnello, purè di patate

Sorbetto  
“Mocasina” Groppello La Torre

Caffè

Il menù è proposto a   
Euro 40,00 per persona.

Via Bella Italia, 4
PESCHIERA DEL GARDA (VR)

Tel. 045.7550229 - Cell. 349.3402271
Aperto tutti i giorni

A� ettati misti a selezione di formaggi

Fiorentina alla brace (600 g circa per persona)

Contorni misti     /    Dolce della casa

Acqua- ca� è       Vino: “Mocasina” Groppello La Torre
Euro 40,00

Trattoria 
Bella Italia

di Mauro Boni

Tel. 030.3757507
Cell. 347.4992749

Salumi tipici selezionati
Cipolle all’aceto balsamico

Insalatina di sedano e mele verdi
Nidi di polenta con speck e timo

 Casoncelli alla Bresciana o
Fettuccine ai funghi porcini

e gorgonzola o 
Mafalde con salmì di cinghiale o
Chicche di patate con pancetta

zucchine e za� erano

Baccalà o Tagliata di cavallo
con riduzione di Groppello

o Stracotto d’asino o
Tomino con polenta e porcini

 Dolci fatti in casa 
 Acqua e Ca� è

“Mocasina” Groppello LA TORRE
1 bottiglia ogni due  persone

Euro 30,00 a persona

BRESCIA
Via Cadorna, 14

VACCAROLO DI DESENZANO (BS)
 Via Porte Rosse, 8 

Tel. 030.9103302 - Cell. 335.6111561
www.trattoriailfi ore.it

Selezione di salumi nostrani dei colli morenici
con piadina calda (salame coppa pancetta lardo bresaola d’asino

peperoncini lombardi con grana)
Paccheri di gragnano con radicchio rosso e ricotta salata

Risotto al groppello mantecato al formaggio di Tremosine
La padella del contadino con carne porcini chiodini patate rostì cipolle

Gelato alla vaniglia con miele caldo mandorle e cannella
Ca� è - acqua minerale

Vino “Mocasina” Groppello LA TORRE 

Una bottiglia di vino ogni due persone
E’ gradita la prenotazione  Euro 30,00

TRATTORIA

RISTORANTE
RUSTICHELLO

“A SPASSO CON IL GROPPELLO” 

Cannolo di Girello fumè con misticanze e salsa senape antica
Polenta Belgrano con Lucanica e Borlotti

Crostino con Lardone e confettura di Cipolla Tropea
Tortelli di Selvaggina su Vellutata al Tartufo Valtenesi

Filettino al Bacon su tortino di Patate, Zucchine � langè
e riduzione di Groppello Mocasina

Mousse al Cioccolato bianco con Frutti di Bosco e Croccante
Ca� è  -  Acqua Minerale 

“Mocasina” Groppello La Torre - (1 bottiglia ogni 2/3 persone)
Euro  32,00

Lonato del Garda
Via Roma, 92

Tel. 030.9130107
info@ristorantehotelrustichello.it

LONATO DEL GARDA (BS) - Via S.Tomaso, 7 
Tel. 030-9130625

E-mail: danyritrovo60@hotmail.it
Chiuso il lunedì e Domenica sera

A� ettati della casa con stuzzichini vari
Trittico di primi a scelta del giorno

Grigliata mista con costate, cavallo, Arrosticini di agnello,
salame nostrano e nodini di maiale

Contorni misti con patatine
Sorbetto, dolce al carrello, ca� è La Torre

Acqua, vino  “Mocasina” Groppello LA TORRE
 (una bottiglia di vino ogni due persone)

Il menù descritto è valido dal 1° di Marzo
Euro 25,00

Salame nostrano alla griglia con 
crema all’aceto balsamico e rombi di polenta

Carpaccio caldo di manzo con senape antica e scaglie di parmigiano

Tortelli d’anatra con trifolata di funghi porcini
Medaglioni di manzo al groppello e porri

Golosità vegetariane

Tiramisù della casa

Acqua ca� è e  1 bott. di vino “Mocasina” Groppello La Torre ogni 2 persone

Euro 30,00 per persona

DESENZANO D/G - Via Castello, 3
Tel. 030.9141980
info@hotelalessidesenzano.com

Osteria dei Boci

P.zza Vantini, 1 - REZZATO (BS)   
Tel. 030.2591108 

Giorni di chiusura: martedì e domenica sera

Salumi della casa
Tagliere di polenta con rostì di pestüm e porcini

Pappardelle al pestüm o lasagnette ai porri con stracchino di Serle
Guancialetto brasato al groppello
Padellata di funghi e polenta

Torta di mele - Acqua e caffè
1 Bott. “Mocasina”Groppello La Torre ogni 2 persone

MENÙ DISPONIBILE SOLO SU PRENOTAZIONE      EURO 29 

www.osteriadeiboci.it

RISTORANTE  FIOR  DI  LOTO

La nostra carne salata artigianale
Con la mascherpa del sig. Oreste e le sfoglie di Storo

I tortelli di capriolo in pasta di mirtillo con il piccolo ragù di funghi
I piccoli canederli sul letto di cavolo nero, il burro al timo e il Pratomagno

Il guancialino di manzo laccato al Groppello e la bruschetta di polenta

Lo zabaione freddo al groppello chinato

Ca� è –acqua
Vini  “Mocasina” Groppello La Torre

Euro 35,00

Puegnago del Garda - Via dei Laghi, 8 - Tel. 0365.654264

Via Duomo, 7 
SALÒ (BS) 
Tel. 0365.522812 
Cell. 348.6587107
Chiuso il lunedì

ANTIPASTO D’OCA:
Foie gras su pan brioches, salame, 

mortadella e prosciutto d’oca

Tagliolini al ragù d’oca e pinoli

Petto d’oca al rosmarino con cipollotto 
al vino bianco e patate alla paesana

Composta di frutta con gelato  

Ca� è / Acqua
Vino “Mocasina” Groppello La Torre 

(minimo 2 persone)

Euro 35,00 a persona 
Gradita la prenotazione  

Lonzino marinato agli agrumi affumicato 
Mortadella artigianale tartufata
Paccheri ai cuori di carciofi  e pistacchi
Manzo all’olio con polenta soffi ce
Semifreddo amaretto
Acqua, caffe’
Vino:   “Mocasina“ Groppello La Torre 
1 bottiglia per 2 persone  

Euro 30,00

BEDIZZOLE 
Via Benaco, 119 

030.6871958
www.osteriadellacortebedizzole.it

Il Groppello “La Torre” 
agli Antichi Volti

Antipasto Misto di a� ettati con farinata
Risotto al groppello con salsiccia e porcini

Grigliata mista di carne con contorno 
di patate al forno

Acqua, vino “Mocasina” Groppello La Torre” 
(una bottiglia per due persone)

Ca� è

Ristorante Antichi Volti
In Via Valcamonica 39 b

25125 BRESCIA

Il Vino
Groppello LA Torre

Costo della serata € 35,00

Per Prenotazione
Tel. 030 6187474

Cell.: +39 3937853296
e-mail: pelosiemanuela@alice.it

1 Aprile 2012

HOTEL RIEL 
RISTORANTE AL BRACIERE

VIA SAN MARTINO DELLA BATTAGLIA 2
SIRMIONE (BS)

Tel. 030.9905561 Fax 030.919568
SKYPE rielhotel

www.ristorantealbraciere.com - info@ristorantealbraciere.com

MENU DEGUSTAZIONE DAL LAGO  
Carpaccio di trota marinato
Tagliatelle al ragout di salmone e pomodorini
Lavarello alla Gardesana con polenta
Macedonia di frutta fresca
L’ alternativa per i celiaci (senza glutine)
Strigoli di grano saraceno (In sostituzione alle tagliatelle…il resto del menu rimane invariato)

Acqua minerale e 1 bottiglia di “Mocasina” Groppello La Torre ogni 2 persone 
           Euro 30,00

Trattoria Scala                
Tel. 030.9904182 - Piazza Castello 25 - SIRMIONE - 
info@trattoriascala.it

Antipasto rustico della casa

Tagliolini al ragu’ di lago
Gnocco ragu’ anatra

Guancialino di manzo brasato al groppello 
con polenta fresca

Tortino caldo al cioccolato

Acqua - Vino “Mocasina” Groppello La Torre
1 Bottiglia ogni due persone - Caffe’  

Euro 28,00

Gnocco fritto - Prosciutto nostrano
Lardo di colonnata

Tagliolini fatti in casa con speck e bagoss

Filetto di maialino con polenta e patate

Tiramisù

Acqua caffè - Vino “Mocasina” Groppello la Torre

€ 35,00
Giorno di chiusura: lunedì sera

OSTERIA MATTEOTTI
V. Matteotti, 145 
CASTENEDOLO (BS)
 
Tel. 030.2130532 
osteriamatteotti@gmail.com
www.osteriamatteotti.com

I tre assaggi dei nostri antipasti
I Gnocchetti di farro biologico con Bagoss e Pestum
Il Coniglio farcito con cotechino, polenta e spinaci

Predessert cremoso
Il gelato Mantecato espresso alla bacca di vaniglia del Madagascar 

pane e coperto acqua, 
Groppello “Mocasina” La Torre (Una bottiglia per 2 pesone) 

Ca� e’
Euro 38,00 per persona

GARDONE RIVIERA
V. Carere 10 

Tel. 0365.21421

Osteria
Antico Brolo

Crema di zucca taleggio e pancetta croccante
Risotto mantecato al Groppello
Guancialino di vitello brasato con piccole verdure 
Polenta di Bedizzole
Panna cotta con riduzione di Groppello frutti rossi

Euro 40,00
Vino “Mocasina” Groppello La Torre

Ristorante Ortica
Bedizzole - Via Capuzzi, 3 

Tel. 030.6871863

GLAM BROOKLYN
WINE BAR VIVALDI

PROPOSTA DI DEGUSTAZIONE 
DALLE ORE 17 IN POI

UN BICCHIERE DI “MOCASINA” 
GROPPELLO LA TORRE

IN ABBINAMENTO AD UNA DEGUSTAZIONE 
DI SALUMI MISTI

EURO 3,50 / BICCHIERE

via Ragazzi del ‘99 - 110 Lumezzane - BS
www.invineria.com +39 340 7317235

Loc. Pineta 10 CARZAGO  DELLA  RIVIERA 
Tel. 030.601681 agriturismolapineta@libero.it

Antipasto della Pineta:
Selezione di salumi nostrani: salame, Pancetta,  

Guanciale e Prosciutto Crudo
Carciofo selvatico, Giardiniera, Cipolle al Barolo

Primi Piatti:
Risotto al Travigiano e Noci con Cuore di Fonduta

Tagliolini alla Pernice
Secondi Piatti:

Stracotto d’Asino al Groppello con polenta di Bedizzole
Previa prenotazione potrete scegliere, nei secondi, 

la nostra “Grigliata Reale”
Dolci:

Torta di Mele con Crema Calda

Acqua    /   “Mocasina” Groppello La Torre una bottiglia per 2 persone
Ca� è

Euro 35,00

Aperitivo di benvenuto 
con focaccia della casa.

Carpaccio di manzo su letto di spinacino 
fresco, con scaglie di grana e vinaigrette 

di groppello “Mocasina”.
--------

Risottino al groppello “Mocasina” e tastasal.
Paccheri ripieni alle cime di rapa saltate 

con burratina pugliese gratinata  
e scorzette d’arancia.

--------
Stinco di maiale cotto al groppello “Mocasina”,

con prugne e pancetta croccante.
--------

Mousse alla cannella con pera cotta  
al groppello “Mocasina”.

Compreso nel menu’:
Coperto, pane e sorrisi.........  Acqua & ca� e’

Una bottiglia di “Mocasina” Groppello La Torre ogni due persone
Il limoncello o il mirtillino ...???!!!  Se ci sei simpatico...te l’o� riamo noi!!!!...

altrimenti.....2,00 Euro!!!

Euro 35,00

Via Italo Barbieri, 30 
PADENGHE S/G (Bs)
Tel. e Fax 030.9907992  
Cell. Fabio 331.6170767
www.larocchettaresort.it  

Torrefazione Ca� e’ LATORRE
Produzione e Vendita 
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